FATTORIIE

F’ARRI

vV I T L T O R I

Chianu

Montespertoli
DOCG

\TBSPERTO! Tenuta Corfecciano Urbana

Tipologia: Rosso

Terreno: Medio impasto

Ceppi per ettaro: 5000

Sistema di allevamento: Cordone speronato
Altitudine vigneti: 250-350 m.s.l.m

Vitigno: Sangiovese
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- . Fermentazione: Macerazione di 10-15 giorni con

~ rimontagei giornalieri a temperatura controllata di
e 28.30 °C l
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Maturazione: Acciaio
Affinamento: In vetro

Colore: Rosso rubino

Olfatto: Vino complesso ed elegante

Sapore: Armonico, avwolgente, leggermente tannico e di
buona struttura

Temperaturadiservizio: 18 °C




